Brotzeiten Bayerische Schmankerl Furn ganzn Tisch

Portion Bayerischer Emmentaler (45% Fett i, Tr) € 890 1/2 goldbraunes 1200er Bauernhendl € M40 Vorspeisenbrett]l ~ &' [Mitags ab1100,abendsab 1800 Unr| g 59,00
200 g mit frischer Petersilie geftillt [Abends nur auf Vorbestellung bis 15.00 Uhr im Festbiiro oder telefonisch unter (0 94 21) 9 74 47 00 oder 69 62|
Portion Bierradi ¢ £ 890 Ofenfrischer Schweinsbraten © " £ 15.90 Obatzter, K..rtiuterfrisr.;hkdse, Verhucke&s g Grirlabenschmglz,
mit Schnittlauchbrot mit Reiberknddel 2*und geschmolzenem Sauerkraut Bauerngerduchertes °, Regensburger *** Kaminwurzen *,

. . . Feierdeife, Pressack "¢, Stdtiroler Speck ?, Bierradi,
P‘,‘;“‘l;‘t;? SPaInge‘kels‘Elzetﬂ im Glaserl " e 96 ,,GoaRbratl“ " £ 15.90 Radieserl, Tomaten, Essiggurker!  und Bauernbrot
mit Raadieserl, Bauernbro ' Knluspriges Wammerl Kisebrett]l » € [Witiags ab11.00, abends ab 20.00 Uhr | £ 59,00
Bayerischer Wurstsalat * € 11,30 mit Kartoffelplatterl und geschmolzenem Sauerkraut Emmentaler, Edelschimmelkdse, Obatzter, Camembert,

von Regensburgern 28 mit Zwiebelringen und

, Portion hintere Schweinshaxn © £ 18.90 Krduterfrischkése, Weintrauben und Bauernbrot

Essiggurkerl %, Bauernbrot . A . 1as . .

§ . am SpieB gegrillt mit Reiberknddel # Kaiserschmarrn * & F [Wittags ab 11.00, abends ab 20.00 Unr | £ 48.00
Obatzter (Kdsezubereitung) ** € 1310 und geschmolzenem Sauerkraut im Reind| mit Rosinen und Apfelmus
hausgemacht mit Radieserl, Gurkerl und Bauernbrot . ) . . . .

. i e 2 feine Butterschnitzel nach Wiener Art *©F € 18,90 Nachspeisenreindl * "7 [Mitags ab1100, abends ab20.00Uhr | & 55,00
Lechner Trio auf’s Brot ™ - € 1310 aus der Lende mit kalter SchnittlauchsoBe Kaiserschmarrn, Fingernudeln, Apfelstrudel,
Obatzter, Krduterfrischidse, Verhackerts * (Gsterr. und hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat Topfenpalatschinken, Vanillesauce und Waldbeerenragout
Spezialitdt), mit Radieserl, Essiggurker| # u. Bauernbrot ey
Bunte knackige Sommersalate ©' € 14,50 @ Burgunderbraten € 1330

mit Gefllgelbruststreifen und leichtem Joghurtdressing aus der Keule mit Semmelknadel und Blaukraut

[ ]
Bunte knackige Sommersalate vegan ©' £ 1190 Miinchner Tellerfleisch vom Tafelspitz * " € 19.90 Veg etaIISChe SChmanlcerl

mit Krdutern, Sprossen und Balsamicodressing in Megrrettich;oBe mit Petersilienkartoffeln
und frisch geriebenem Kren

Gutsherrenbraten * £ 1450 Altbayerische Fingernudeln *&F € 10,60
Marinierte, diinn geschnittene Bratenscheiben Knusprig gebratenes Spanferkel *" € 20,80 auf Sauerkraut oder mit Apfelmus
mit feiner Senfvinaigrette, Kiirbiskerndl, Bauernbrot in dunkler BiersoBe mit Reiberknddel ?* und Krautsalat Kisspatzen ,,Allgduer Art* * & * £ 12,90
Lechner’s Schmankerlbrett] *© " € 1530 1/4 junge fleischige Flugente ° € 2150 mit Rostzwiebeln und Gurkensalat
mit Buuerngerduchertem 5, Reg?nslburgern 128, mit Blaukraut und Reiberknddel #° Kaspressknodel * & * £ 13,90
Kaminwurzen, kaltem Braten, Siidtiroler Speck ?, Kalbsrahmbraten * & * £ 2150 auf geschmolzenem Sauerkraut
Emmentaler und Butter X . .
aus der Keule mit Spdtzle und gemischtem Salat
Gaubodenkaseteller * ¢ € 16,10 . fer
Emmentaler, Edelschimmelkdse, Obatzter, Camembert Lechflllirs;e;nsghme]fkfr Iptl?nl‘lz:l)l b’ ’t s ! 8,,§5|'5U v
mit Radieserl, Weintrauben, Bauernbrot und Butter gegriiite Ente, spanterkel, Ralbsbraten mit semmelknodel, B
Blaukraut und hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat WOS Su ES

FUR DEN HUNGER ZWISCHENDURCH!
An unserem Brotzeitstandl| gibts:

Emmentaler “und groBe Brezen *

Bayerischer Back-Apfelstrudel * & " € 990
mit Bourbon-VanillesoBe

Hausgemachter Kaiserschmarrn * & F € 10,50
mit Rosinen und Apfelmus
2 Topfenpalatschinken *©F "7 € 10,50
Aus der Wurstlcuchl mit Marillenragout in WaldbeersoBRe
FESTZELT i Schmankerlzelt SiiRspeisenpfandl " & """ € 13,90

2 Stiick Miinchner WeiRwiirste ' * ' € 8,40
mit HdndImaiersenf und Breze oder Brot

GroRe frankische Bratwurst (180 g) ~ ™! € 910
in hausgemachter pikanter Currysauce

mit R&stzwiebeln und Semmel Sehr verehrte Gaste’ Fur unsere klEll’len GaSte

‘ ‘\/:‘ ) L E C H N E R von allen siiBen Sachen das Beste

... db darmma datioam - dcho deit dber 20 Jatn!

2 Paar knackige Schweinswiirstl ' &' € 940
i i . ° ° i 2.3 a H AEFH
vom Grill mit geschmolzenem Sauerkraut herzlich willkommen in unserem Reiber-*°/ Semmelknodel mit SoRe € 490
. . TAH I “ : AEF
fl Stiick saure lepfel € 950 Schmankerlzelt! Spatzle mit RahmsoRe € 550
in Wurzelsud mit Bauernbrot
Leberkise ' "' € M40 Wir wollen, dass Sie sich bei uns besonders wohlftihlen.
im Ganzen gebacken, ca. 250 g, Darum haben wir natdirlich bei allen Speisen & Getrdnken
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat hochsten MaBstab fir Qualitdt und Frische angesetzt. Beilagen

. L Nicht gentigend geftllte Krtige bitten wir an der Schdnke
Zunftiges WeiBRwurst-Frithstiick

. e ol nachfillen zu lassen. Das ist in Bayern Ehrensache! Reiberknddel *°, Semmelknédel, Petersilienkartoffeln * & *
Well§wursll.:-1'-'ruhstuck. ' ’1 . RailULUE e Nun wiinschen wir Ihnen aguten Appetit Sauerkraut oder Blaukraut © je € 390
2 Stuck Munchner Weisse ', kleine Breze, g ppetit, N
Hdndimaiersenf und 0,5 | WeiBbier fréhliche, gesellige Stunden und uns Spatzle *©* € 4,00

wlnschen wir, dass Sie gerne wiederkommen. Kartoffel-Gurkensalat (hausgemacht),
/m /z‘edld/m Bayerischer Kartoffelsalat (hausgemacht),
pp p Kleiner gemischter Salatteller € 6,30
. Wir bitten um Ihr Verstindnis, dass Umbestellungen am Samstag Abend, A fri &“DWE“. .
Feine Pfannkuchensuppe """ € 560 sowie an Sonn- und Feiertagen zur Mittagszeit nicht méglich sind! Volksfestbrezn fr_ISCh < HAHN © £ 430
mit Gemusestreifen Semmel / Brot * frisch e s € 110

Serra9t

GETRANKE

Weine TJ&EM Biere St Alkoholfreie Getriinke el

Weillwein P ﬁéé“” = 10 | Karmeliten Festbier ° e = g 11,35 Cola-Mix ¢ 101€11.35

Weln.s.chorle 041 € 780 1,0 | Karmeliten Bier * -Alkoholfrei- € 1,35 Apfelsaftschotle 101€ 11,35 051 €570

Sauvignon Blanc gba pfaiz 021 € 780 1Fl € 29,00 1,0 | WeiRbiermaR * € 1M,35

Griiner Veltliner rucispieios 0,21 € 7,80 1Fl € 29,00 0,51 WeiRbier * bis 17 Uhr £ 590 Johannisbeerschorle LR 051 ¢ 570 SEIM

Lugana 0oc tomborde 021 € 7,80 1F € 29,00 Tafelwasser 101€M35 051€570

Riesling wochau, Federspiel 021 € 780 1Fl € 29,00 Biermixgetranke Orangenlimonade ’ 051€570

Rosewein 1,0 | Radler-MaR ° € 135 Zitronenlimonade 0,51 €510
ﬂ Nachschlag Drink Pink Cuveé 1,0 | Russen-MaR * € 1N35

QbA Franken . 0,2 | € 7,80 1FI € 29,00 1,0 | GO&B-MaB 56, C £ 14'20

Rotwein '

Zweigelt Carnuntum Rubin 0,21 € 780 1Fl € 23,00

Prosecco & Champagner Kaffee & Co.

oo oy oo ﬁl 1 Flasche Prosecco (0,75 [) € 39.00
Edelbrande & Likore &= Spumonte Brut Covazzn Haferl Kaffee € 440

BRAND Haferl Kaffee + Haferl zum Mitnehmen als Souvenir € 9,30

eyqs . o
2 cl Williamsbirnenbrand 40% € 550 1Flasche Champagner (0,75 ) £105.00 S e 280
. o .
2 Manlle.nbrand 4F1 % € 550 Taittinger Brut Reserve o
2 c| Waldhimbeergeist 40% € 550 | Flasche Ch I Cappuccino € 430
. asche Champagner (0,75 € 15.00 .
2 cl Haselnussgeist -Haselnusser- 40% € 550 o pag . [ ) Latte Macchiato © € 4,30
oL seler\ Taittinger Brut Prestige Rose
2 cl Egeler Eierlikor im waffelbecher*t 0. Stamperl 15% € 4,20 \‘i\fi““ 5
. . o
2 cl Sauerkirsch Arrabiata 25% € 420 Vorverkaufsmarken werden nur zum Verzehr Brauereifreizeichen werden nur flr Getrdnke in Zahlung genommen,
2 cl Ramazzotti (Likér) 30% € 4,20 mit einem Anrechnungspreis in Zahlung genommen: jedoch nicht fur Speisen.
. . . . o Anrechnungspreis auf: 1 Liter Festbier 2022 € 10,10; HendImarke € 10,10 Hinweis zum Jugendschutz - an Jugendliche unter 16 Jahren darf kein Alkohol und
2 cl Jagermeister (Krduterlikor) 35% € 4,20 Anrechnungspreis auf: 1 Liter Festbier 2019 € 8.60; HendIimarke € 8.70 an Jugendliche unter 18 Jahren diirfen keine Spirituosen ausgeschénkt werden.
. T o Bedienungsgeld auf Festhiermarken € 1,00; HendImarken € 1,10 Wir bitten um Verstdndnis.
2 cl Berliner Luft (Pfefferminzlikdr) 18% € 420 Wertgleiche Anrechnung flir Bier- und Hendlmarken 2022 Flr Garderobe (ibernehmen wir keine Haftung.
ﬂ 2 cl Limoncello 30% € 420 am Gdubodenvolksfest 2023 méglich. Alle Preise inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer,

Die auf dieser Speisekarte angebotenen Speisen enthalten: 1 = mit Phosphat, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = mit Konservierungsstoff Sorbinsdure E 200 - E 203, 4 = mit Konservierungsstoff Benzoesdure E 210 - E 213, 5 = mit Farbstoff, 6 = koffeinhaltig, 7 = gefdrbt mit Beta-Carotin, 8 = gerduchert



