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Portion Bayerischer Emmentaler (45% Fetti. Tr) © € 820
200 g
Portion Bierradi *°* € 820

mit Schnittlauchbrot
Pikantes Spanferkelsulzerl im Glaserl * "'

mit Radieserl, Bauernbrot € 820
mit Bratkartoffeln € 10.20
Bayerischer Wurstsalat * € 9.80
von Regensburgern *® mit Zwiebelringen und

Essiggurkerl 4 Bauernbrot

Obatzter (KGsezubereitung) * £ € 1120
nach hauseigenem Rezept mit Radieserl, Bauernbrot
Lechner Trio auf’s Brot * &' € N.20
Obatzter, Erddpflkas, Verhackerts 2 (Osterr. Spezialitdt),

mit Radieserl, Essiggurkerl * und Bauernbrot

Bunte knackige Sommersalate ©' € 1250

mit Gefllgelbruststreifen und leichtem Joghurtdressing

i_l] Bunte knackige Sommersalate vegan " " € 990
mit Krdutern und Balsamicodressing
Gutsherrenbraten * € 1250

Marinierte, diinn geschnittene Bratenscheiben
mit feiner Senfvinaigrette, Klrbiskerndl, Bauernbrot

Lechner’s Schmankerlteller * £ " € 13.30
mit Bauerngerduchertem 8 Regensburgern '2#,
Kaminwurzen, kaltem Braten, Stidtiroler Speck ?,
Bauernkdse und Bauernbrot

Gaubodenkaseteller * ¢ € 13.90

Emmentaler, Edelschimmelkdse, Obatzter, Camembert
mit Radieserl, Weintrauben, Bauernbrot und Butter

FUR DEN HUNGER ZWISCHENDURCH!
An unserem Brotzeitstand| gibts:

Emmentaler “und groBe Brezen

Aud derr, Wiestlouc/tl

2 Stiick Muinchner WeiRwtrste ' ' € 710
mit Hdndlmaiersenf und Breze oder Brot

jﬂ GroRe frankische Bratwurst (180g) * "' € 740

in hausgemachter pikanter Currysauce
mit Rostzwiebeln und Semmel

2 Paar knackige Schweinswiirstl ' &' € 780
vom Grill mit Kraut

4 Stiick saure Zipfel ' A ! € 8.0
in Wurzelsud mit Bauernbrot

Leberkase ' ' € 990

im Ganzen gebacken, ca. 250 g,
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat

Ziinftiges WeiBwurst-Friihstiick

WeiRwurst-Friihstiick * "' £ 10.90
2 Stlick Miinchner Weisse ', kleine Breze,

Hdndlmaiersenf und 0,51 Rohrl Straubinger Weisse

Feine Pfannkuchensuppe * " " € 490
mit Gemdisestreifen

Hausgemachte Leberknodelsuppe * " " € 490

mit Krdutern und Gemuse
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Sehr verehrte Gaste,

herzlich willkommen in unserem
Schmankendzelt!

Wir wollen, dass Sie sich bei uns
besonders wohlfhlen.
Darum haben wir natdrlich bei allen
Speisen & Getrdnken hochsten MaBstab
fur Qualitét und Frische angesetzt,

Nicht gentigend geflllte Krlige
bitten wir an der Schdnke nachftllen
zu lassen. Das ist in Bayern Ehrensache!

Nun winschen wir lhnen guten Appetit
frohliche,gesellige Stunden und uns
wlnschen wir, dass Sie gerne wiederkommen,.

Mre Fedlwirnde
Eaith & Martin Lechner
B e

Wir bitten um Ihr Verstandnis, dass Umbestellungen
am Samstag Abend, sowie an Sonn- und Feiertagen
zur Mittagszeit nicht moglich sind!
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1/2 goldbraunes 1200er Bauernhendl € 9.80
mit frischer Petersilie geftillt
Ofenfrischer Schweinsbraten © " € 1290

mit Reiberknddel 2® und Sauerkraut

,,GoaRbratl“ & " € 1290
Knuspriges Wammerl

mit Kartoffelplatterl und Sauerkraut

Portion hintere Schweinshaxn ¢ € 1590
am SpieB gegrillt mit Reiberknddel ® und Sauerkraut

2 feine Butterschnitzel nach Wiener Art * & F € 16.20
aus der Lende mit kalter SchnittlauchsoBe

und hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat

Bayerischer Sauerbraten ** "' € 16.90
aus der Keule mit Semmelknodel und Blaukraut

Miinchner Tellerfleisch vom Tafelspitz * " € 16.90
in MeerrettichsoBe mit Bratkartoffeln

und frisch geriebenem Kren

Knusprig gebratenes Spanferkel * " € 1750
in dunkler BiersoBe

mit Reiberknddel ° und Speckkrautsalat

1/4 junge fleischige Flugente * € 1790
mit Blaukraut und Reiberknddel 2°

Kalbsrahmbraten * & F € 18.50
aus der Keule mit Spdtzle und gemischtem Salat

Lechners Feinschmecker Pfandl * & F € 2250

gegrillte Ente, Spanferkel, Kalbsbraten
mit Semmelknddel, Blaukraut
und hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat
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[ Mittags ab 11.00, abends ab 18.00 Uhr |

Vorspeisenbrettl * & ' € 52.00
|AbendsnurausorbestellungbislS.OOUhrimFestbiirooder lefoni hunter(09421)6962|
Obatzter, Erddpflkas, Verhackerts 2, Griebenschmalz,
Bauerngerduchertes  Regensburger '*%, Kaminwurzen ¢,
Feierdeife, Kdsewurst '8, Stdtiroler Speck ? Bierradi,
Radieserl, Schnittlauchbrot, Essiggurkerl * und Bauernbrot

€ 52.00
Emmentaler, Edelschimmelkése, Obatzter, Camembert,
Bergkdse, Weintrauben und Bauernbrot

Kasebrett]l * ¢ | Mittags ab 11.00, abends ab 20.00 Uhr |

Kaiserschmarrn * £ F [ Mittags ab 11.00, abends ab 20.00 Uhr | £ 39.00
im Reindl mit Rosinen und Apfelmus
Nachspeisenreindl AEF T [ Mittags ab 11.00, abends ab20.00Uhr | € 47.00

Kaiserschmarrn, Fingernudeln, Apfelstrudel,
Topfenpalatschinken, Vanillesauce und Waldbeerenragout
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Altbayerische Fingernudeln * & F € 9.20
auf Sauerkraut oder mit Apfelmus

Kasspatzen ,,Allgauer Art* " ©F° € 1120
mit Réstzwiebeln und Gurkensalat

Schwammerl in Krauterrahm * & ° € 13.20
mit Semmelknddel

Bayerischer Back-Apfelstrudel * " ° € 890
mit Bourbon-VanillesoBe

Hausgemachter Kaiserschmarrn * & F € 910
mit Rosinen und Apfelmus

2 Topfenpalatschinken """ T € 910
mit Marillenragout in WaldbeersoBRe

Schmankerlzelt SiiRspeisenpfandl " & ™" € 12.20

von allen stiBen Sachen das Beste

Flir wundere feleinen Gaile

Reiber-?°/ Semmelknodel mit SoRe * & " € 430

Spatzle mit RahmsoRe " £ F € 490
g .4

Reiberknodel *°, Semmelknodel, Bratkartoffeln " & "

Sauerkraut oder Blaukraut © je € 3.30

Spitzle * £ 3.60

Kartoffel-Gurkensalat (hausgemacht),

Bayerischer Kartoffelsalat (hausgemacht),

Krautsalat mit Speck (hausgemacht) je € 490

Kleiner gemischter Salatteller € 550

Volksfestbrezn * € 4.0

Semmel / Brot * € 090
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Weinschorle 041 € 710 //JJ%%

Sauvignon Blanc gbaraz 021 € 770 1Fl € 27.00
Griiner Veltliner rruchspieigba 0,21 € 710 1Fl € 27.00
Lugana oc Lombardei 021 € 710 1FI € 27.00
Riesling wachau, Federspiel 021 € 710 1FI € 27.00
Kalmuck Pink wachau 02l € 710 1FI € 27.00

T

Zweigelt Carnuntum Rubin 0,21 € 710 1Fl € 27.00
QbA 2017

Lo Edlelbndinde & Likre

2 cl Williamsbirnenbrand 40% € 490
2 c| Marillenbrand 40% € 490
2 cl Waldhimbeergeist 40% € 490
2 cl Haselnussgeist -Haselnusser- 40% € 490
2 cl Quittenlikor 20% € 370
_2 cl Egeler Eierlikor * 16%

4/ im Waffelbecher ** oder im Stamperl € 370
2 cl Ramazzotti (Likdr) 30% € 370
2 cl Jagermeister (Krduterlikdr) 35% € 370
2 cl Hirschkuss (Krduterlikor) 38% € 370
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1,0 | Rohrl Gauboden Festbier © € 975
1,0 | Rohrl Straubinger Weisse * € 975
1,0 | Rohrl Straubinger Weisse * -Alkoholfrei- € 375
0,5 | Rohrl Straubinger Weisse * nurbisi7zoouhr € 910
0,331 Rohtrl Pils © € 450
1,0 | Radler-MaR °© € 975
1,0 | Russen-MaR * € 975

€ 12.50

1,0 | Goass-MaR °° ©

Prodecco & Champagner.

1 Flasche Prosecco (0,75 I) € 36.00
Spumante Brut Casa Gheller

1Flasche Champagner (0,75 I) € 95.00
Taittinger Brut Reserve

1 Flasche Champagner (0,75 ) €105.00

Taittinger Brut Prestige Rose

Festzelt Telefon
(0 94 21) 69 62

/

Alkoholfreie Getrinke

1,0 | Cola-Mix ° € 975
0,5 | Apfelsaftschorle € 490
0,5 | Mineralwasser @% € 490
0,5 | Orangenlimonade ’ 'LABERTALER | € 490
0,5 | Zitronenlimo € 440

Haferl Kaféee 3.90

€
Haferl Kaffee + Haferl zum Mitnehmen als Souvenir € 8.90
Espresso € 250
Cappuccino © € 390
Latte Macchiato € 3.0
Vorverkaufsmarken werden nur zum Verzehr x

mit einem Anrechnungspreis in Zahlung genommen:
Anrechnungspreis auf: 1 Liter Festbier 2019 € 8.60; Hendimarke € 8.70
Anrechnungspreis auf: 1 Liter Festbier 2018 € 8.40; Hendlmarke € 8.50
Bedienungsgeld auf Biermarken € 0.90; Hendlmarken € 0.90
Wertgleiche Anrechnung fiir Bier- und Hendimarken 2019
am Gdubodenvolksfest 2020 maglich.

Hinweis zum Jugendschutz - an Jugendliche unter 16 Jahren darf kein Alkohol
und an Jugendliche unter 18 Jahren dirfen keine Spirituosen
ausgeschdnkt werden. Wir bitten um Verstdndnis.

Flr Garderobe Gbernehmen wir keine Haftung.

K Alle Preise inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer, /

Die auf dieser Speisekarte angebotenen Speisen enthalten: 1 = mit Phosphat, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = mit Konservierungsstoff Sorbinsdure E 200 - E 203, 4 = mit Konservierungsstoff Benzoesdure E 210 - E 213, 5 = mit Farbstoff, 6 = koffeinhaltig, 7 = gefdrbt mit Beta-Carotin, 8 = gerduchert



